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Le Concept

Les consommateurs utilisent du vin
pour leurs sauces

La plupart du temps le vin restant
fini a la poubelle

Le segment des bouillons en gelée
connait une forte expansion

Notre idée ?
Un produit gélifié a base de vin

pour réaliser des sauces !
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Le marche des
aldes culinaires
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- Forte croissance
- Concurrence intensive

- Fort potentiel pour les produits
Innovants
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Vin en sauce :
Sauces préparées a base de
vin, sous forme de gelée

Vin pour sauce :
Vin gélifié destiné a
I’élaboration de sauces
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Le Packaging
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La distribution

Grandes et moyennes surfaces

-  Centrales d’achat
- @Qrossistes
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NOS prix

Vin en sauce Vin pour sauce

3,99€ -
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YouTube

4 Cleslfacile,
bon-et pas cher,
. puurq:.:ﬁ’l

s'en prive

. Cook’o vin

Newsletter janvier 2014

WWW.COOKOVIN.COM
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Strategie web

L

- Site internet et blog

Newsletter

- Application
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Nos forces

Praticité

Innovation

Coté pédagogique
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Mercl de votre
ecoute

Et bonne
dégustation !




	Diapositive numéro 1
	Diapositive numéro 2
	Diapositive numéro 3
	Diapositive numéro 4
	Diapositive numéro 5
	Diapositive numéro 6
	Diapositive numéro 7
	Diapositive numéro 8
	Diapositive numéro 9
	Diapositive numéro 10
	Diapositive numéro 11
	Diapositive numéro 12

